
Rolbiscuit met confituur
Ingrediënten

  - 200g mix voor biscuit Cook & Bake
  - 3 eieren
  - 2el water
  - vanillinesuiker Cook & Bake
  - aardbeienconfituur
  - abrikozenconfituur
  - fruit, muntblaadjes, chocolade drops, ... 
voor versiering

Werkwijze

  1. Meng de mix voor biscuit, eieren, vanillesuiker en water gedurende 10 minuten 
met een klopper op de hoogste stand.
  2. Strijk het luchtig beslag ongeveer 1cm dik op een bakplaat met bakpapier. Bak 
gedurende 7 minuten in een voorverwarmde oven op 220°C.
  3. Bestrooi de biscuit met een beetje suiker.
  4. Leg een propere handdoek en een grote snijplank op de biscuit en draai zo de 
biscuit om.
  5. Haal het bakpapier van de biscuit en smeer er confituur op.
  6. Verwarm 1el water met abrikozenconfituur en strijk dit op de rolbiscuit.
  7. Versier de biscuit met fruit, chocolade, room, ... zoals je wenst!


